
KONZERVOVANIE OVOCIA - LYOFILIZÁCIA
Lyofilizácia (sušenie mrazom) je proces, počas ktorého dochádza k vysušeniu suroviny pôsobením

extrémne nízkej teploty a tlaku.



LYOFILIZOVANÉ BOBUĽOVÉ OVOCIE



LYOFILIZOVANÉ JADROVÉ OVOCIE



LYOFILIZOVANÉ KÔSTKOVÉ OVOCIE



LYOFILIZOVANÉ CITRUSOVÉ OVOCIE



LYOFILIZOVANÉ EXOTICKÉ OVOCIE

Lyofilizované
ovocie



Pozn.:

Učebná pomôcka je vytvorená pre učebný odbor potravinárska výroba k tematickému celku KONZERVOVANIE OVOCIA - lyofilizácia. Opisuje pracovný postup
lyofilizácie jednotlivých druhov ovocia v surovom a spracovanom stave.
Prostredníctvom projektu bude zakúpený lyofilizátor, ktorý bude umiestnený v odbornej učebni. Obrazový materiál vo vhodnej veľkosti bude umiestnený nad
lyofilizátorom.


